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Envie d’un panorama à couper le souffle ? Un sentier au départ de la buvette vous emmène jusqu’à 
la Croix de Châtel. Sur ce pâturage, le bétail profite tout l’été d’une vue imprenable sur le lac Léman 
et les lacs de Neuchâtel et de Bienne, ainsi que les Alpes et le Mont-Blanc. Une belle balade digestive 
après votre repas.

À la Buvette de Châtel, on privilégie les saveurs 
d’ici : fromages et viandes de la région, vins 
vaudois soigneusement sélectionnés. 

Les yeux plus gros que le ventre ? Pas de souci, 
demandez un doggy bag !

Produits 
Locaux

Politique 
anti-gaspillage

Eau minérale Gazeuse ou naturelle 30 cl
Sportifs 30 cl | 50 cl
(Coca-Cola, Romanette, Thé froid, Rivella, Sinalco)

Coca-Cola Zéro 33 cl
Jus de pomme 30 cl
Schweppes Tonic 20 cl
Jus de tomate, jus d’orange 20 cl
San Pellegrino Bitter 20 cl
Apéritifs Suze, Martini, Ricard, Kir, Cynar

3.50 
3.50 | 5.00

4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
5.00

Planchette du terroir 15.00 | 22.00
Sélection de viandes et fromages locaux 

Assiette de viande séchée 18.00 | 28.00
Crackers & fromage Saint-Amél' 7.00

Fromage frais aux épices et huile de colza Bio
Salade verte 6.00 

Salade campagnarde 18.00 
Salade verte, tomates, œuf poché, fromage, lardons, croûtons

Tomme de la Duchatte 7.00

À l'emporter
Fromage Saint-Amél' 3.50

Tomme de la Duchatte 3.50 Fondue 220 g 23.00 
Gruyère et Vacherin | supp. pommes de terre 3.00

Croûte au fromage 16.00* | 22.00 
Jambon et œuf

Croûte aux champignons frais 18.00* | 24.00
Macaronis du chalet 16.00* | 19.00

L’indécis 23.00
Moitié croûte au fromage jambon et oeuf / moitié röstis

* petite portion

Röstiflette 24.00 
Röstis, lard et tomme chaude

Röstis aux champignons 24.00 
Sauce aux champignons frais et röstis

Röstis raclette 24.00
Fromage à raclette et viande séchée
Röstis avec œuf 16.00* | 19.00

Röstis lardons et œuf 16.00* | 22.00
Suppléments : oeuf + 2.00 | lard + 2.00 |  sauce aux champignons + 5.00

Meringue et crème double 6.50 | 12.00 
Meringue vanille 10.00

Une coque, crème double et boule de glace vanille
Tarte à la framboise 7.00

Supplément chantilly + 1.50 Supplément crème double + 3.00
Crème brûlée 10.00

Le Baba maison 12.00
Avec crème chantilly et alcool au choix

Glaces 3.50
Vanille, mocca, chocolat, caramel, fraise

Sorbets 3.50
Citron, poire, abricot

Supplément chantilly + 1.50
Coupe Colonel 12.00

Coupe Valaisanne 12.00
Coupe Poire 12.00

Rafraîchissements
4.50
4.50
5.50
5.50
6.50
5.50
4.50
5.50

Bière Appenzeller blonde 33 cl
Bière Appenzeller panachée 33 cl
Bière Boxer blanche 33 cl
Bière Appenzeller ambrée 33 cl
"Peccable" cidre de raisin 33 cl
Cidre Ramseier 33 cl
Bière Appenzeller sans alcool 33 cl
"Peccable" sans alcool 33 cl 

Les Bières
3.50
9.00
9.00

7.50
5.50

Café - thé
Pot de thé
Café Minon Café, eau de vie, crème chantilly
Abricot, Coing, Framboise, Kirsch, 
Mirabelle, Poire, Prune, Pruneau, Vieille 
prune, Grappa, Gentiane, Génépi, 
Verveine des Vigneules
Pomme

Pour finir en beauté

Sentier de la 
Croix de Châtel

10 cl 37.5 cl 50 cl 75 cl
4.00

4.00
4.00
4.60

30.00
46.00
30.00
46.00
29.00
30.00
34.50
36.00
38.00
46.00

20.00

20.00

21.00
20.00
23.00
23.00
24.00

24.50

24.50

Tartegnin Domaine de la Vissenche - Gilly
Dezaley Domaine de la Chenalettaz - Treytorrens
Doral Domaine des Vaugues - Chigny
Clos du Rocher Grand Cru Obrist - Yvorne
Roussard - Rosé de Gamay Cave de la Côte
Gamay Domaine de la Vissenche - Gilly
Pinot noir Domaine de la Vissenche - Gilly
Le Zinzolin - Garanoir Les Tilleuls - Echichens
Gamaret-Garanoir Domaine des Vaugues - Chigny
Merlot Cave de la Côte 
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Tous les prix sont indiqués en francs suisses (CHF), TVA et service inclus. Moyens de paiement acceptés : cash et TwintPour toute question sur les allergènes ou les ingrédients, veuillez vous adresser à notre équipe.

L'eau n'est pas contrôlée en alpage. Nous ne pouvons donc pas 
vous proposer de carafe d'eau. Merci de votre compréhension.

Nos Classiques d’Alpage

Nos RöstisNos Entrées Les Douceurs


